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C’est dans cette philosophie que Murielle Zbinden, responsable du bénévolat et des activités transversales, a mis sur 
pied le printemps dernier un grand concours du « meilleur pâtissier ». Le jury de ce concours de pâtisserie, ouvert à 
tous, était constitué par les résidents de la Fondation Clémence. Divisé en 6 thèmes différents : chocolat, fruit, recette 
suisse, enfant, cupcake, surprise, il s’est déroulé sur 6 dates différentes (1 thème par jour). Après chaque dégustation 
d’un même thème, les résidents ont élu le meilleur pâtissier qui a reçu un lot intermédiaire. À la fin des 6 journées, la 
personne dont la pâtisserie a eu le meilleur score, tous thèmes confondus, a été élue «Meilleur pâtissier de Clémence». 
Cette année, c’est la sœur d’une des bénévoles active à la Fondation qui a remporté ce prix. 

Bravo à Mme Mischler !  
                                                                                                                                                                           Odile Mottaz

Source:

Rouge S.(2020)TrèfleA4, juillet 2021, Ed.spéciale n°110, Concours 2021 Le meilleur pâtissier de Clémence, Lausanne. 

Concours du meilleur pâtissier   
En dehors de l’alimentation du quotidien, divers événements sont organisés à la Fon-
dation Clémence, tout au long de l’année, pour valoriser les plaisirs culinaires et gas-
tronomiques.     
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